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万州烤鱼、涪陵榨菜、梁平张鸭子、城口老腊肉、丰都麻辣鸡块……美
食遍及巴山渝水，滋味各有千秋。如今，它们也有了另一个共同的名字
——预制菜。

7月以来，预制菜行业迎来多重利好，继首次被写入中央一号文件后，
国家发改委要求加快推进预制菜基地建设，工信部等多部门将其纳入培育
壮大的新经济增长点。

新消费带来新市场，从“Z世代”的懒宅经济到单身经济、银发经济乃
至健康经济……都在不断拓宽预制菜的消费边界。天眼查数据显示，2020
年预制菜企业新增注册量超1.44万家，达到顶峰。2021年-2022年增速逐
年放缓，现存6.2万家，今年上半年新增注册企业1640家。

千亿预制菜赛道成新风口
近日，记者在素有“巴蜀粮仓”美誉的重庆梁平奇爽食品公司车间看

到，包装线上的一盒盒酸辣粉正在进行塑封包装，之后将会通过各种商超
进入百姓家中。

“我们以前主要以生产休闲食品为主，正尝试以预制菜为突破口，推动
企业转型升级。”奇爽负责人戴煌昭说，企业陆续推出了40余种预制菜产
品，上半年产值近2000万元。

目前，市场对于预制菜的外延边界存在分歧，根据测算认为，狭义预制
菜约2200亿元规模，其中即烹型调理肉制品规模最大。

许多数据都印证着预制菜“真香”。比如，京东发布的《2023春节假期
消费趋势》显示：春节期间，以酸菜鱼等为代表的预制菜，成交额同比增长
超6倍。

梁平高新区管委会主任黄君称，梁平致力于构建“三区五中心九平台”
预制菜产业生态，仅用8个月相继建成投用了预制菜展览馆、体验馆、博览
馆、运营中心、电商平台、会展平台、装备供应平台、陆海优品展厅等。通过
各类与预制菜相关的大型活动的助力，产业的集群效应已开始显现。

梁平县委书记钱建超表示：力争到2025年，全县预制菜全产业链实现
年产值500亿元以上；到2030年，预制菜全产业链实现年产值1000亿元以
上。

筑牢产业发展“压舱石”
走进梁平区云龙镇人民村，成片新建的蔬菜大棚映入眼帘，这是农发

行重庆市分行投入信贷资金支持建设的梁平区龙溪河蔬菜公园项目，除此
项目外，该行还向梁平高标准农田、田园综合体以及鱼菜共生AI工厂等项
目投入信贷资金5.97亿元。金融活水的接连涌入，进一步筑牢了预制菜产
业发展“压舱石”。

为抢占预制菜产业风口，梁平积极融入新发展格局，快步接轨西部陆
海新通道国家战略，推动预制菜产业走出去，让都梁食风飘到世界各地。

农行重庆市分行相关负责人表示，将紧紧围绕梁平区产业规划，充分
发挥农业政策性金融政策优势，加大信贷支持力度，积极助力梁平预制菜
产业发展，以实际行动助力梁平打造具有国际竞争力的预制菜产业基地。

重庆辉建农业科技发展有限公司是梁平引入的第一批企业。公司董
事长高智桥是地道梁平人，看到家乡预制菜产业的迅猛发展和政府的“硬
核”保障，一番权衡之后，决定将企业研发与生产部门搬到梁平。

高智桥告诉记者，在政府的激励下，公司通过传感器技术、物联网、人
工智能等技术，形成“智能烹饪装备、智能视频加工装备、智能无人售卖装
备、无人配送机器人”四大核心产品，拥有百余项专利技术，成为预制菜行
业的佼佼者。

还有较长的路要走
当前，贴牌生产是许多新玩家切入预制菜赛道的主要渠道，贴牌生产

虽然成本低、风险低，但是随着涌入预制菜行业的企业骤增，使得同质化跟
风严重，预制菜行业面临“想不到、开发难”的重要挑战。

根据辰智专项调研数据，预制菜赛道46.1%的企业缺乏专业性人才，
17.5%的企业产线产能不够。人才和研发经验的缺乏以及生产技术的更新
升级需要时间等难题，都会限制预制菜企业向广向深发展，当前预制菜行
业面临“做不出，生产难”的挑战。

“如果说宏观的政策、庞大的产值，构成了预制菜产业蓬勃发展的底
色，那么不断更新的技术手段和产品种类，则为预制菜写下最鲜活的注
脚。”重庆味海集团总经理唐枭桐说，预制菜全过程、可视化的追溯制度，让
食品安全得以保障；冷冻技术的进步和冷链物流体系的完善，为预制菜行
稳致远提供了更多可能性。

“目前中式预制菜面临的最大问题是工业转换。”在中国农业科学院农
产品加工研究所预制菜首席研究员张春晖看来，这要求工业化对风味形成
过程进行解析并还原，做得较好的预制菜，品质复原度需要达到 80%～
90%。

有数据指出，目前国内预制菜的渗透率只有10%～15%，而美国、日本
预制菜的渗透率已达60%以上。钱建超坦言，梁平已发布了全国首个预制
菜产业园区建设指南地方标准，还将在做好预制菜溯源体系建设、全链路
守护食品安全、提升营养水平等的前提下，积极向社区食堂、校园食堂等扩
展，带动一二三产业深度融合。

“风口之下，仍需头脑冷静。”重庆工商大学教授莫远明告诉记者，当前
预制菜产业还存在着总体规模不大、产业集聚度不显著、产业链融合度不
高等问题，预制菜要得到消费者的认可，还有较长的路要走。最终决定预
制菜命运的，还是消费者的“舌尖”。 来源：工人日报

预制菜火爆背后的危与机

近年来，博物馆热持续升温，个别博物馆出现预约难现象。国家文物
局博物馆与社会文物司司长刘洋近日在国新办举行的“权威部门话开局”
系列主题新闻发布会上对此作出回应。

刘洋说，近期，国家文物局选取全国45家大中型博物馆进行专项调
研。调研发现，出现博物馆预约难的情况主要集中在一些头部热门大馆，
这背后反映了人民群众日益增长的精神文化需求和高品质文化供给不平
衡、不充分之间的矛盾日益突出。同时，一些“黄牛”抢票、囤票干扰了博
物馆正常运营。

针对这些问题，国家文物局及时回应社会关切，采取了一系列措施，
印发《关于加强博物馆暑期等节假日开放服务工作的通知》。

全国各地多家博物馆也采取了一系列措施来优化服务。中国国家博
物馆近期还联合北京警方对加价倒卖免费门票的“黄牛”进行专项打击。

刘洋透露，下一步，国家文物局将从以下几个方面继续加大工作力
度：一是扩大服务供给，缓解供需矛盾。重点加强对一些非热门优质博物
馆的宣传推广，为公众参观博物馆提供更多选择。二是强化部门联动，形
成监管合力。与公安部加强合作，专题研究打击“黄牛党”具体举措，加大
审查监管和打击力度。三是创新工作思路，完善预约机制。指导各地通
过分时段预约、动态投放门票、预约系统优化升级等形式，提升预约管理
水平。同时，建立“黑名单”制度，增加恶意抢票、囤票、爽约等行为的成
本。四是加强社会讲解资质资格认证，维护参观秩序，优化参观体验。

来源：法治日报
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将继续解决博物馆预约难问题


