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在淮南，曾流传着这样一首脍炙人口的民谣：“陈
家岗、毕家岗，淮南一路十八岗，穿大街、走小巷，岗岗
飘香牛肉汤! ”牛肉汤不仅是淮南人民最喜爱的街头
小吃，也承载着一代又一代淮南人的乡愁记忆。

记忆里，清晨的街头，一间不大门面，一大锅热气
腾腾飘着牛油的牛肉汤，三、四张简单的小方桌旁挤
满了早起上班的食客，老板熟练地将粉丝、千张和豆
饼等配菜拣选入碗，铺上薄薄的牛肉片或牛杂，再扣
入汤勺在冒着热气的骨汤里不断翻滚，几分钟后食材
装碗，浇上汤汁，洒上葱花，顿时满屋飘香，让人大快
朵颐。这样一碗鲜香味浓的牛肉汤，不仅滋养了淮南
人的脾胃，也陪伴着几代淮南人的成长。

现如今，淮南牛肉汤已不再是深藏于街头巷尾的
小吃，而是成为享誉国内外的美食名片，是淮南人宴
客餐桌上必不可少的一道佳肴。其大大小小的门店
也多达1600多家，遍布于各个繁华的闹市街区。

十年如一日

用心做好一碗汤
在田家庵区银鹭万树城北门就有一家“笨牛哥”

淮南牛肉汤店，它是我市首批认定的“淮南牛肉汤示
范店”之一。老板朱磊磊深耕行业10年，一直坚持真
材实料，用心做汤。“我是2013年开始从事牛肉汤这一
行业的。当时因为家里人都很喜欢喝牛肉汤，正好又
有亲戚从事这一行当，我就跟着学习了牛肉汤的传统
制作技艺，后来在柳郢路开了一家牛肉汤店。”采访
中，朱磊磊告诉淮河早报、淮南网记者，虽然门店不
大，只是一间不到50平方米的沿街店面，可因为其选
用的食材品质优良，且用料十足，深受附近居民喜
欢。门店日均销量从200份增长到2000多份，日营业
额达到了上万元，并于当年入选了非物质文化遗产项
目传承单位。

“我所选用的主食材均来自沿淮的黄牛，它肉质
鲜美且嚼劲十足，熬制出来的骨汤更是香味浓郁、口
感醇厚。”朱磊磊称，要想熬制出一锅好的牛肉汤不仅
需要真材实料，更讲究熬制方法。“要想保证骨汤新
鲜，需要提前一晚大火熬制4、5个小时成牛骨高汤，然
后第二天一早，加入新鲜的牛骨、牛肉以及几十种中
药配料再熬制2、3个小时，最后放入精心熬制的红油，
一锅香辣适口、味足味厚的牛肉汤才算制作完成。”

朱磊磊称，直到今日，其店内的牛肉汤仍传承着
传统的制作技艺，且每天售卖的牛肉汤均选用新鲜食
材，骨汤也是当天熬制，保质保量，让每位食客都能吃
得放心，吃得健康。“把顾客当家人，用心做好每一碗
汤，这既是开店这么多年以来我坚守的初心，也是作
为淮南牛肉汤从业者应尽的社会责任。”朱磊磊说道。

开创本土创新门店

坚持标准化、规划化服务
2019年，朱磊磊创立自有品牌“笨牛哥”，在银鹭

万树城北门开创了第一家本土创新店。
颇具徽派特色的门头、古色古香的厅堂、明亮干

净的厨房，走进这座两层建筑的牛肉汤门店，清爽的
用餐环境、琳琅满目的各色菜品，让淮河早报、淮南网
记者眼前一亮。“我们以淮南牛肉汤品质为核心，从前
端的店面形象设计、店内装修布置、工作人员着装和
工作面貌，到中端食材选取、制作工艺及卫生品质的
把握，再到末端客户服务，都制定了标准化、规范化的
工作及服务流程，所有工作人员均进行了岗前培训，
合格上岗，以行业标杆的标准要求自身，提高服务效
率，提升客人满意度，树立良好的品牌形象。”朱磊磊
说道。

好的口碑，自然能赢得市场的青睐。在开业两月
就遭遇的疫情寒冬里，“笨牛哥”淮南牛肉汤店凭借过
硬的品质和良好的信誉，在放开堂食的半个月后就扭
亏为盈，并陆续获得了诚信经营单位、安徽金牌小吃、
淮南牛肉汤示范店、淮南牛肉汤商会会员单位、市级
非物质文化遗产等荣誉。

2020年，“笨牛哥”淮南牛肉汤店开始向省外发展，
增设河南商丘门店和山东济宁门店，两家门店均生意
火爆，尤其是济宁门店日销售额达到了10万余元。

步入预制菜新赛道

打造物流输送平台
2022年，朱磊磊成立了淮南思磊食品加工有限公

司，生产牛肉汤、烧饼等预制食品。“我们打算以预制
菜新餐饮理念带动行业线上线下一体化、餐饮零售化
和供应链垂直化，促进新餐饮时代爆发新的变革，突
破新的增长。”朱磊磊称，除了加快发展预制菜的赛
道，其还计划在政府的支持下与顺丰快递合作，成立
淮南物流中转仓，为淮南农产品、特色产品等打造物
流输送平台，促进当地农村经济发展。

“用心做汤，诚信做人。常怀感恩之心，回馈社
会，承担社会责任。”十年来，朱磊磊一直秉承着这样
的初心，积极响应政府号召，坚持说好牛肉汤故事，积
极承办淮南牛肉汤美食文化节、农民丰收节等，助力
乡村振兴。同时，朱磊磊还积极发挥田家庵区牛肉汤
商会会长职责，帮扶开业门店百余家，累计帮助就业
千余人次。

十年做好一碗汤 用好产品赢得“大”市场
本报记者 柏雪 孙鸿 摄影报道

淮南思磊食品加工有限公司生产

的“笨牛哥”牌淮南牛肉汤预制礼盒

“笨牛哥”淮南牛肉汤店售卖的牛

肉汤食材新鲜、料足味浓、口感醇厚，

受到食客们称赞。


