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9月3日星期天，位于凤台县的
安徽靳氏食品有限公司的鸭蛋加工
车间里依然机器轰鸣，一片繁忙景
象。厂区门口，一辆物流车车厢大
开，快递员们等待着最新包装的“双
黄”鸭蛋出厂。装车后，这批鸭蛋将
运往江浙沪，次日即可摆上当地百
姓的餐桌。

“我们的咸盐蛋打开后会流出
像金沙一样鲜亮的红油。”厂区里，安
徽靳氏食品有限公司总经理靳华碑
随手拿起一个大鸭蛋，切开后，指着
蛋白里包裹着的两枚油亮亮的咸蛋
黄说，“这一批产品全是我们经过X
光机精挑细选的双黄蛋，可以说个个
万里挑一，全是‘双黄’，这样的鸭蛋
现在市场上每枚能卖到六七块钱。”

推精品、出特色，小鸭蛋里挖
“黄金”。淮河早报、淮南网记者了

解到，安徽靳氏食品有限公司自
2016年成立以来，先后被评为淮南
市农业产业化龙头企业、安徽省高
新技术企业、安徽省专精特新企业
等，目前这家企业所获相关发明专
利 7 项，是省股权托管交易中心农
业版挂牌企业。在咸鸭蛋热销年
份，这家企业年产值过亿元，常规年
份年产值在八千万元左右。

据靳华碑介绍，2016年以前他
是蛋鸭养殖大户，通过合作社+农
户的形式，他带领凤台县凤凰镇及
周边乡镇的养殖户、村民养殖蛋鸭
达50多万只，年产鸭蛋近亿枚。每
天，这些鸭蛋被收集后发往上海、南
京、扬州、苏州、杭州等地。靳华碑
说：“2015年以前，我们销售比较稳
定，2015 年鸭蛋产量上来后，市场
一有风吹草动，我们的鸭蛋就会出

现库存，一出现库存，就会亏本，严
重的时候甚至还要忍痛宰杀蛋鸭。”

残酷的市场环境，逼迫着靳华
碑不得不带领养殖户、农户们进行
产业转型。“我们当时面对的首要难
题是鸭蛋保鲜问题，鲜鸭蛋夏天的
最佳保质期一般就三天左右，冬天
一周左右，要想延长鸭蛋的保质期
销售期，就必须延伸产业链，将鲜鸭
蛋进行腌制，做预包装食品。”

说干就干，2016 年年底，靳华
碑创立安徽靳氏食品有限公司，从
初级的黄泥咸鸭蛋开始，一步步摸
索、创新，经过多年发展，目前通过
独特的温控等技术，顺利地将鸭蛋
的腌制周期缩短到15天左右，并在
不影响蛋黄流油的基础上，使鸭蛋
的含盐量大幅度降低，保质期延长
到6个月，更加适应健康饮食需求。

靳华碑算了一笔账，通过产业转
型、鸭蛋深加工，淮南各县区与其公
司合作的蛋鸭养殖户户均增收4万
多元。他本人也因助农成绩突出，获
评“全国农村青年致富带头人”称号。

目前，公司正在对咸盐蛋生产
车间深度改造，进行第三次产业转
型。靳华碑说，市场变了，当下约五
分之一的销售来自网络，现在我们
必须积极拥抱互联网，打响淮南咸
鸭蛋品牌，依托快递物流，线上走
量，将淮南特色咸鸭蛋销往全国，从
而带领更多的农户增收致富。

图为靳华碑和公司生产的双黄
咸盐蛋。

小鸭蛋“腌”出亿元产值
本报记者 苏国义 摄影报道

9月3日傍晚，我市天空闪现火烧云奇观。西半边
天空厚厚的云彩，恍若被点着了一般，熊熊“火焰”由天
及地，炽烈绚烂，异常壮观，整个过程持续了15分钟左
右。据悉，火烧云属于低云类，是大气变化现象之一。
在太阳刚刚出来的时候，或傍晚太阳快要落山的时候，
天边的云彩因光散射通红一片，像火烧一样，故名火烧
云。

本报记者 苏国义 通讯员 纪玉环 赵淮鸣 摄影报道
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