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本报讯（记者 孙鸿）2月19日，淮河早报、
淮南网记者从市民政局了解到，2024年寒假期
间，为了让全市的留守儿童和困境儿童度过一
个温暖、快乐的假期，市民政局积极行动起来，
发起了名为“淮伴守护 情暖童心”的关爱活
动。此次活动覆盖了全市范围，累计走访儿童
31642人次，慰问了3500名困境儿童并提供帮
扶，累计投入资金达到50万元。

活动期间，市民政局组织全市的基层儿童
督导员和儿童主任，对留守和困境儿童进行了
全面的走访和探视。他们与孩子们及其监护
人深入交流，了解孩子们的生活、学习和身体
情况，为孩子们提供了针对性的帮扶和关爱服
务。同时，市民政局还协调发动了政府机关、
企事业单位和社会组织等各方力量，为孩子们
捐赠了文学杂志、文体大礼包、食品大礼包等
物资，以及电暖气等取暖设备，解决了困境家
庭在低温雨雪冰冻天气期间的取暖问题。

在市儿童福利院，工作人员全天候在岗，
密切关注天气变化，确保孩子们的安全与健
康。他们不仅为孩子们准备了充足的食品、防
寒物资和药品，还制定了丰富的活动计划，包
括手工制作、劳动训练和体育锻炼等，旨在提
高孩子们的认知能力和生活自理能力。同时，
福利院还特别关注儿童的心理健康，组织了心
理健康团体辅导和个案咨询，为孩子们提供心
理支持和帮助。

在未成年人保护工作站，工作人员为辖区
儿童特别是留守、困境儿童开展了丰富多彩的
文体活动，让孩子们在集体活动中感受到家的
温暖和关爱。各区的未保站也结合实际情况，
开展了各具特色的活动，如写春联、送年货、举
办年货大街等，让孩子们在欢乐的氛围中感受
到传统文化的魅力。

市民政局相关负责人表示，下一步将继续
整合资源，提升留守、困境儿童分层分类保障
服务能力，确保孩子们在成长过程中得到充分
的关爱和帮助。同时，该负责人也呼吁社会各
界继续关注和支持困境儿童的成长和发展，共
同为孩子们的未来撑起一片蓝天。

本报讯（记者 张明星 摄影报道）新春伊
始，潘集区项目建设喜迎开门红。位于潘集经
济开发区（北区）功能塑料产业园的安徽凯威
智能设备有限公司迎来正式投产。

在安徽凯威智能设备有限公司生产车间，
机声隆隆，一派忙碌的生产场景。只见生产线
上，一台台机器在工作人员的操作下，精确加
工生产汽车零部件。

据了解，安徽凯威智能有限公司项目是由

江苏凯同威工业装备有限公司投资的新能源
汽车零部件制造项目，也是潘集经济开发区
（北区）第一批入驻标准化厂房的重点项目。
该项目由淮南市驻宁波招商组、潘集区驻宁波
招商组招商引进，于 2023 年 9 月 30 日正式签
约，2023年12月31日进行设备安装，今年2月
17日正式投产。该项目对于潘集区抢抓汽车
零部件产业向皖北发展布局、加快延伸产业
链、培育新质生产力具有重要意义。

“春节期间，是我们大救驾销售旺季，今年受古
城旅游热的影响，销量更是增长明显。”2月19日，在
寿县，多家销售大救驾的商户、摊主告诉淮河早报、
淮南网记者,“这说明传承千年的大救驾在我们当地
老百姓及游客心中的份量。”

在寿县生活了近40年的张先生告诉淮河早报、
淮南网记者，年前他们家采购了6大盒大救驾，春节
期间全部走亲访友送人了。张先生说：“在我们长辈
心中，过年如果不吃大救驾，感觉就像没过年一样。”

作为一道极具年俗味道的地方美食，大救驾的
身世来历更是意味深长。 相传，公元956年，后周世
宗征战淮南，命大将赵匡胤率兵急攻南唐(寿县)。南
唐守军誓死抵抗，战斗激烈，历经九个月，赵匡胤才
打下寿县。由于操劳过度，赵匡胤一连数日，水米难
进，急坏了全军将士。这时军中一位厨师，向寿县有
经验的厨师请教后，采用优质的面粉、白糖、猪油、香
油、青红丝、桔饼、核桃仁等当主料，制成了带馅的圆
形点心，送给赵匡胤品尝。赵匡胤吃后，很快恢复了
体力，率领军队又连续打了几个胜仗。后来，赵匡胤
做了宋朝开国皇帝，谈起南唐一战时，总是对在寿县
吃的点心念念不忘。他对部下说：“那次鞍马之劳，
战后之疾，多亏它从中救驾。”这种点心因此得名“大
救驾”，传承至今。

大救驾一般月饼大小，色泽金黄，外皮有数道层
层叠起的花酥，饼心如急流旋涡状，内放馅料。大救
驾油炸后，饼的表面会翘起一道道金丝，吃起来外皮
酥松，馅味香甜。

每年春节前的一个月都是大救驾的生产旺季。
大救驾制作技艺传承人朱庆国介绍：“大救驾的制作
过程一般分为，制皮、制酥、包酥、制馅、包馅、炸制六
个步骤。每一个步骤都有其独特的技艺，操作不当
或功夫不到位，就有可能前功尽弃，做不出它的味
道。”

朱庆国介绍，近些年，受市场变化的影响和消费
者的健康需求，大救驾的制作工艺有所创新改良。
以他们公司生产的大救驾为例，现如今无论生产哪
一种馅料的大救驾都弃用了大量使用猪油的制作方
式，全部改用低食用油制作工艺。“改良后的大救驾
不齁甜、不腻人，更受市场欢迎。”销售大救驾的商户
普遍反映，历经千年，大救驾依然是寿县最具代表
性、最具生命力的年俗小吃。

“大救驾”传承千年的古城年味
本报记者 苏国义 李钧

情暖童心
关爱困境留守儿童成长

新项目正式投产 助力新春开门红

寿县大救驾（资料图片）


