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在南京城南一间品牌打金铺打金多年的资
深打金匠徐鹏师傅告诉记者，当天上午就有4
位顾客来卖金饰品。徐师傅坦言，“店里收购
的金饰品一般都是当面要验成色，如果是
9999足金的，每克717元，成色不足，还要打
折！”

记者注意到，当日黄金官方回收价是715
元/克，但网上收购黄金有商家报的最高价达
到了799元，每克相差84元。

“何以有这么高的价差？”知情者介绍，这
其实是上门收购黄金的套路。有的黄金买家有
意把价格拉高，吸引卖家，当卖家告知买家收
购的地点后，买家一般会来几个人，他们围着
卖家，东拉西扯分散卖家的注意力，然后乘机
把指尖预先涂抹上的机油轻轻抹在金饰品上。
用随身携带的小火枪来检验金饰品的成色，黄
金的熔点是1064.43摄氏度，小火枪喷出500～
600摄氏度的火焰，如果是纯金，烧过的黄金
表面还是颜色金黄；但如果机油抹过的黄金饰
品一烧后，会在表面留下黑色污渍，于是商家
就以“成色不足、品相不好”为理由杀价。

知名互联网专家、网经社中国电子商务研
究中心特约评论员郭涛表示，消费者想把闲置
黄金卖给回收店家时，要注意以下几点：一是
选好回收渠道，银行、品牌金店和有资质的大
型回收公司，流程规范、信誉好，是较好的选
择；二是了解市场行情，避免因信息差被商家
低价收购；三是保留相关凭证，购买黄金的发
票、证书等能证明黄金的来源和纯度，回收时
可增加议价能力，保障自身权益；四是监督检
测称重，要全程关注商家检测和称重的过
程。

来源：扬子晚报
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3月31日，伦敦金现货突破3100美元/盎司，达
到3123.08 美元/盎司，日内涨幅1.26%。今年迄今已
累计涨幅近18%。COMEX黄金期货一度报3154.3美
元/盎司，续创历史新高。实物黄金方面，周大福、周
六福、周大生足金饰品价格每克已高达936元，老凤
祥、周生生足金饰品价格每克为935元。黄金回收价
达到715元/克，金条回收价714元/克。

与此同时，以“闲置黄金上门回收”为业务的帖
子也热起来，某商家促销页面上标出本月已有“1898
人拨打电话咨询”。扬子晚报/紫牛新闻记者注意到，
有家号称“全国品牌连锁实体店铺，黄金回收一站式
服务”，特别强调以“良心称重、少一罚百、注意八两
秤、遥控秤”。记者致电对方，接线的工作人员称，“黄
金回收价格为每克778元，上门回收的目的主要是当
面看清成色，还要看黄金实物的品相。”

南京一金饰品柜台，店员正在摆放饰品 范晓林 摄

据报道，地铁食堂运营十分精细化：拒绝预制
菜，透明厨房直播，滚动播报食材价格，营业时间

“早7晚10”……食堂盘活了地铁车站里冷冰冰的角
落，把闲置的站厅变成了充满烟火气的服务场所，
吸引了众多网友前往打卡，地铁里每天挤满了前来
吃饭的人，被赞为“不愧是真正的‘一公里’服
务”。

这一举措是轨道交通企业创新车站商业模式的
一次有益尝试。事实上，车站商业收入有限，一直
是很多城市轨道交通企业的短板。根据中国城市轨
道交通协会资源经营专业委员会去年编制的《城市
轨道交通资源经营年报（2023）》，2023年，全国城
市轨道交通资源经营总收入为611亿元，其中车站
商业收入只有12.26亿元，商业面积为153.2万平方
米。

对于城市轨道交通企业而言，其收入除了票务
收入和相关补贴之外，资源经营收入来源有两大方
面，一个来源是以公共交通为导向的物业开发模
式，另一个来源则是“广通商”模式，即包括物业
租赁及管理、车站商业、传媒广告以及信息通信等
多个方面。在“广通商”模式中，车站商业收入仍
为各项目中最少。城市轨道交通车站内商业设施的
不足，不仅制约了企业收入，也使得消费者感到不
便，正因如此，城市轨道交通企业有必要拓展车站
商业的经营模式，增加车站商业的收入。苏州轨道
交通相关负责人称，“我们还有4个项目，今年将统
一完成改造，通过商业上的增量，反哺地铁线路建
设费用。”

不过，在城市轨道交通站点，车站商业设施也
不是越多越好。一方面，车站商业的设立需要考虑
到运输安全因素，确保站点内的消防安全以及人流
畅通，另一方面，尽管城市轨道交通每日客流量
高，但是消费者在车站内停留时间也短，特别是通
勤族，不同站点、不同时间的客流构成往往也有区
别。进站刷卡闸机不停嘀嘀作响，并不意味着车站
商业设施一定也会生意盈门。

换言之，城市轨道交通运营企业要拓展车站商
业，需要在确保交通安全和运输效率的前提下，切
实了解消费者的实际需求，打造“轨道+消费”的
经营模式，寻找并引入适合车站条件的消费业态，
增加消费体验感。在具体操作中，针对城市轨道交
通乘客消费需求的多元化形态，不同线路、不同站
点可以因站施策，在形成品牌化、标准化、系统化
经营方式的同时，也要避免车站商业“千站一面”。

来源：工人日报
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近日，江苏苏州轨道交通服务集团上线了全
国第一家地铁内的社区食堂，乘客不用出地铁站，
花20元就能吃上三菜一汤的热乎饭，极大方便了
乘客，特别是上下班通勤人群。无独有偶，云南昆
明的地铁大食堂也将于4月中旬对外营业，解决城
市上班族“没时间买菜做饭”的消费需求。对此，
网友们直呼太贴心。


